Portovenere

RESTAURANT
Spécialités
ltaliennes

PecTopaH H MHUMAET 4eKoB!



Aperitif — Aperitivi- Aleputus

S.Bitter € 3,50
Can burrep

Kir € 5,00
Kup

Kir Royale € 10,00
Kup Pyasnn

Martini - Campari Ricard - Porto € 5,00

Maprunau — Kamnapu — Iactuc - [Topro

Americano - Negroni - Aperol spritz € 9,00
Kokreiin Amepukano, Herponu

Vino della casa rosso, rose o bianco: bicc. € 4,50
Vin de la maison rouge, rose ou blanc: verre

House wine red, rose or white: Glass

HOM&I].IHCC BHHO KPaCHOE, pO30BOC HITH Oenoe

Champagne:

[ITamnanckoe

Mandois: Coupe € 10,00
Piper : Coupe € 13,00
Deutz brut classic: Coupe € 15,00

La Maison naccepte pas les cheques !
PectopaH He npuHMMaeT YeKOB!

Prix net tva et service compris.
Price is taxe and service included.
Cronmoctb Bkmodaer HJIC n obcnyxusanme

Pourboire apprécié.
Tips appreciated.
YaeBble IPUHUMAIOTCAL.

Tutti i supplementi, di olio, aceto, burro e pane sono a pagamento.
Tous les suppléments, huile, vinaigre, beurre et le pain sont payant.
All supplements, oil, vinegar, butter and bread are extra paying.
Bce JAOIIO/THUTE/IbHBIE 3aKa3bl, OJIMBKOBOE MAaC/10, YKCYC, Macjio " xs1e6 orlaunBaOTCA JOITIOJIHUTEJIBHO.



Antipasti — Entrées -

Insalata di polipo e patate

Salade de poulpe et pommes de terre €
Octopus salad and potatoes

Canar 13 ocbMuHOTA € KapTodenem

Cocktail di gamberetti

Cocktail de crevettes €
Shrimps cocktail

Canar 13 KpeBeToK

Insalata di mare
Salade de fruits de mer €
Seafood salad

Camnat 13 fapoB MopA

Carpaccio di polipo mesclun e olio alla menta

Carpaccio de poulpe €
Octopus carpaccio

Kapnay4o u3 ocbMuHOTa

Cozze Portovenere o Marinara

Moules Portovenere ou Marinieres €
Mussels ‘Portovenere’ or Marinara style

Mupun «IToproBenepe» MM B coyce «MapuMHbep»

3aKyCKI

15,00
14,00
16,00

15,00

12,00
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Saute di cozze e vongole

Poélée de moules et palourdes € 16,00
Sautéed clams and mussels

IMomxapeHHbIe MONTIOCKMA I MUY

Carpaccio di manzo parmigiano champignons

Carpaccio de beeuf parmesan et champignon de Paris € 13,00
Beef carpaccio served with Parmesan and mushrooms

Kapra44o u3 rOBAAVHEI C CBIPOM ITapMe3aH U ¢ Tprbamu

Bresaola parmigiano rucola

Viande séche de grison avec parmesan roquette € 13,00
Dry-salted beef with Parmesan rocket

bpesaona (BsAnenas roBAfnHa) C CBIpOM IApMe3aH 1 CaaToOM PyKKO/Ia

Prosciutto crudo di Parma con Mozzarella di Bufala

Jambon de parme € 13,00 avec Mozzarella de Bufala € 16,00
Parma’s ham with Bufala mozzarella

ITapmckas BeTUMHA c coipom Mozzarella di Bufala

Caprese o Pizzaiola di Bufala

Pomodoro e mozzarella di Bufala

Tomates e mozzarella de Bufala € 12,00
Tomatoes with Bufala mozzarella cheese “cold or hot”

Iomupops! ¢ ceipom mozzarella di Bufala

A G e .
e avec CamScanner




Le Paste

1
Spaghetti, \ I Linguine, \\\
‘L
Pennette, . Rigatoni, -
Fusilli, - Tagliatelle,
Tortellini, Gnocchi,
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condimenti - Nos assaisonnements
CoycHble 7o0aBKM

Al forno

Tomate, créme fraiche et mozzarella € 12,00
Tomato, mozzarella and cream

ITomugopei, Ceip Monjuapenna u CamMBKu

Amatriciana

Tomate et lardons fumé € 12,00
Tomato and smoked bacon

IToMupmops! M KOMYeHbIiT 6eKOH

Arrabbiata
Tomate épicée € 11,00
Spiced tomato / Coyc 13 oCcTpbIX TIOMUAOP

Bella ligure
Tomate, pistou et créme fraiche € 12,00
Tomato, “pesto” sauce and cream [ToMugopsl, 6asMIMK U CMETaHA

Bolognese
Bolognaise € 13,00
Meat sauce / MsacHoi1 coyc

Broccoli € 12,00
Broccoli / Bpokkomu

Carbonara

Qeuf, lardon fume, créme fraiche € 12,00
Eggs, smoked bacon and cream

Sitio, kommueHbIit 6EKOH, cMeTaHa

Funghi

Champignons € 12,00
Mushrooms / IpubHoii coyc

Gorgonzola

Gorgonzola et creme fraiche € 11,00

Gorgonzola and cream Topronsona u cMerana

Panna e prosciutto
Jambon et créme fraiche € 11,00
Ham and cream / BeTumHa u cMeTaHa

Panna e zucchine
Courgettes et créeme fraiche € 11,00
Zucchini and cream Monogoit kabauyok u cMeTaHa

Genovese
“Pesto” (haricot vert e patate) € 13,00
Genovese Style / Coyc no-renyasckn .
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Pomodoro e basilico
Tomate et basilic €
Tomato and basil / ITomumopst u 6asumnk

Speck e zafferano

Jambon fume, safran et créme fraiche €
Smoked ham, saffron and cream
Komuenas BeT4nHa, mwadpaH u cMeTaHa

Vegetariana
Vegetarienne €
Vegetarian / BererapuaHckuii coyc

Cozze

Moules sauce tomate €
Mussels tomato sauce

Muium 1oj; TOMaTHBIM COYCOM

Gamberetti e zucchine

Crevettes, courgette et créme fraiche €
Shrimps, zucchini and cream
KpeBeTku, Monogoiit kabayok u cMeTaHa

Polipo e pomodoro

Poulpes et tomate fraiche €
Octopus and fresh tomato

OCbMUHOT ¥ CBeXVEe TOMUIOPBI

Gamberetti e Bottarga
Crevettes et Boutargue €
Shrimp and Bottarga / KpeseTknu u kedann

Salmone

Saumon, tomate et créeme fraiche €
Salmon, tomato and cream

Cemra, TOMUIOpHI 1 CMETaHa

Scampi

Langoustine, crevettes et tomate €
Prawns, shrimps and tomato
JIaHryCTHH, KPEBETKM M IOMUIOPBI

Scoglio

Fruits de mer et sauce tomate €
Sea food and tomato sauce

Mope npofyKThl M TOMAaTHbIN COYC

Vongole
Palourdes €
Clams / Ilerymkn

11100

13,00

13,00

14,00

17,00

16,00

18,00

15,00

17,00

21,00

18,00




I risotti / Pusorrto

Asparagi “in stagione” Milanese

Aspergés “en saison” € 18,00 Ausafran € 15,00
Asparagus “in season” With saffron

Co cnap>keit C madpaHom

Carciofi “in stagione” Nero di seppie

Artichauts “en saison” € 15,00 Aunoirdeseiche

Artichokes “in season” With cuttle fish and black sauce € 16,00
C apTumoxamu C uepHoI1 cenmein

Funghi Parmigiana

Champignons € 15,00 Auparmesan € 14,00
Mushrooms With Parmesan cheese

C rpubamu C cbipoM napmesan

Frutti di mare Peperoni e gorgonzola

Fruits de mer et tomate € 21,00 Poivrons et gorgonzola € 15,00
Sea food and tomato Peppers and Gorgonzola cheese

C dpyxramu Mops ITepreM 1 CBIPOM FrOProH3ona

Gamberetti e Porcini Trevisana & vino rosso

Crevettes et cépes € 19,00  Trevisana & vin rouge € 1500
Shrimps and wild mushrooms Trevisana & red wine

C kpeBeTKamu u Tpubamu Tpesucana u Kpacnoe Buno

Scanné avec CamScanner



Le Carni — Viandes - Meats

Scaloppina di vitello: al limone al marsala alla pizzaiola

Escalope de veau: au citron € 18,00 au marsala € 18,00 “pizzaiola” tomate origan € 18,00
Escalope of veal: lemon sauce Marsala sauce “pizzaiola sauce” tomato origan
SCKaJIoN U3 TeNATUHBL: MMMOHHEI coyc  Coyc Mapcana Coyc “pizzaiola”

Tagliata di manzo rucola e parmigiano

Emince de beeuf avec roquette et parmesan € 23,00
Sliced beef with rocket and Parmesan cheese

ToHKO Hape3aHHas FOBAMHA C PYKKO/ION U TapMe3aHOM

Filetto di manzo: alla griglia al pepe verde alla Bopohob

Filetde boeuf: grille € 23,00 aupoivrevert, € 23,00 moutarde et creme fraiche € 23,00
Beeffillet:  grill, green pepper, mustard and cream

®une roBARUHBI Ha TPUTIE C 3€TIeHBIM TIepIieM C TOpUMIIEelt U CMETaHOU

Cotoletta di vitello alla milanese

Escalope de veau a la Milanaise € 19,00
Milanese veal

SCKaJION U3 TENATUHBI II0-MUIAHCKA

Costata di Manzo alla griglia

Cote de Boeuf grillee € 24,00
Sirloin Beef Steack grill

ToBsxbe pebpo Ha Tpue

Scanné avec CamScanner



I Pesci — Poissons - Fish

Seppie e calamari griglia
Seiche et calamars grilles € 22,00
Grilled squids and cuttle fish

Kanpmaper 1 KapakaTULa Ha Tpuie

Misto pesce griglia
Grillade de poissons assortis € 26,00
Mixed fish grill

Accopty 13 pribbI Ha TpuIe

Pesce spada: ai ferri,
Espadon: grille € 24,00
Swordfish: grilled

Pri6a-meu: Ha rpune

alla livornese
“livornese” tomate, capres, olive € 24,00
“livornese stile” tomato, olive

“livornese’moOMUAOpEL, ONMBKHU, KATIEPCHI

Pescato del giorno  “Orata, Branzino, Rombo”

Selon arrivage “Daurade, loup, turbot” € 24,00
Today fisher “sea bream, sea bass , turbot”
Pri6a nus [opajaa,MOPCKOii COM, MOPCKO¥ IIETYX

Wok di calamari pomdori e zucchine
Wok de calamars, tomate, courgettes € 23,00
Squids wok with tomato and zucchini

Bok u3 KanbMapoB, MIOMUAOPOB U HYKKHUH

Zuppa di pesci
Soupe de poissons € 26,00
Chowder of fish / Psi6usri cyn
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Contorni - Accompagnement
Side dishes - Tapuup

Insalata mista

Salade mixte € 5,00
Mixed salad

Canar Muxcr

Verdure bollite

Légumes bouillis € 6.00
Boiled vegetables

Bapenbie oo

Verdure grigliate

Légumes grillées € 6.00
Grilled vegetables

Osouu Ha rpuie

Patate al forno

Pommes de terre au four € 4,00
Baked Potatoes

3amneueHsnit KapTodens

Les desserts /[lecepTsr:

Dessert Maison € 6.00
JloMamHmit fecept

Glaces Artisanale € 6.00
Moporkenoe JJoMaliHMuero mpUuroTOBIeHNs

Scanné avec CamScanner



Bevande/Boissons/HanurTkmu

Acqua microfiltrata gassata o naturale
Eau microfiltrée gazeuse ou naturelle € 4,00
Microfiltred sparkling or still water

MmnHepanbHas Bofia (ra3aupoBaHHas / Hera3upoBaHHas)

Bibite analcoliche e succhi di frutta

Boissons sans alcool et jus de fruits € 4,50
Soft drink and fruit juices

Be3ankoronbHble HAMUTKY M (PPYKTOBBIE COKM

Birra alla spina:

Biére pression CL 25 € 4,50 CL50 € 7,00
Draught beer

PasmuBHOE muBO

Birre in bottiglia cl.33

Biére en bouteille cl.33 € 6,00
Beer on bottle cl.33

Iuso

Vino della casa rosso, rose o bianco:

Vin en pichet rouge, rose ou blanc: CL25 € 6,50 CL50 € 10,00
House wine red, rose or white:

Tomamnee BuHO (P030BOe, KpacHoe, Gernoe)

Caffe Decaffeinato Caffe dorzo

Café € 2,00 Décaféiné € 3,00 Café dorge € 3,00
Coffee Decaffeinated Barley coffee

Kode be3 xodeuna Koge ¢ cuponom us
AIMEHA

Cappuccino € 3,50 ==L
Kamyyunso (@ N

The - \@ 3

Thé € 3.50 S § _. -

Tea » 7 4 -

Yart

Cioccolata calda

Chocolat chaud € 3,50
Hot chocolate

Topsunii mokonap

Liquori

Liqueur € 6,00

Liquor

JIukép D >

/- Y  T——

Riserve | “"!"‘g’,ﬂ

Digestif € 8,00 i‘ 1

Spirits I = S 1
N S

AJIKOTO/TbHBIE HATIUTKY N — S
— \—_—



La Cantina
Bunnsbiii ITorpe6ok

Bianchi / Beinoe: Verre Bout.

Moscato del Piemonte DOC 5,5° € 6,00 21,00
Spumante Extra Dry 11,50° € 6,00 22,00
Arneis Langhe DOC 13,50° € 7,00 24,00
Chardonnay Langhe Allure DOG 13,50° € 7,00 24,00
Pinot Grigio DOC Friuli 13° € 7,00 24,00
Gavi di Gavi DOCG 12 € 7,00 25,00
Valdobbiadene Prosecco Extra Dry DOCG 11,50° € 8,00 25,00
Gewurztraminer Alto Adige DOC 14° € 8,00 26,00
Ribolla Gialla delle Venezie IGT 12,5 € 8,00 26,00
Sauvignon Piemonte DOC 14° € 8,00. 27,00

Rose / Po3oBoe:

La Perle Roseline

Cétes de Provence AoP (50cl) € 7,00 18,00
Birbetta Langhe DOC 13,50° € 6,00 22,00
Chiteau Mentone

Coétes de Provence Bio AoP € 7,00 25,00
Rossi / KpacHoe:

Lambrusco Amabile IGT 7,5° € 6,00 20,00
Barbera d'Alba DOC 13,50° € 6,00 21,00
Dolcetto d'Alba DOC Bio 12,50° € 7,00 24,00
Chéteau Luc Corbiéres Bio AOC 2018 € 7,00 24,00
Barbera D'Asti Superiore DOCG 14,50° € 7,00 26,00
Nebbiolo Langhe DOC Bio 14 ° € 8,00 27,00
Ludovica "Cabernet, Barbera". 30,00
Ripasso Superiore Valpolicella DOC 13,5° 36,00
Barbaresco DOCG 14° 36,00
Barolo DOCG 14° 65,00
Amarone della Valpolicella DOCG 15° 75,00
Brunello di Montalcino DOCG 14,5° 95,00
Champagne

IHHIammaHCcKoOeE:

Mandois Brut 12° 55,00
Piper Heidsieck Brut 12° 75,00
Deutz Brut Classic 12° 90,00
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